
Ingrédients : Sucre liquide (sucre, eau), beurre, eau, glaçage noir (graisses
végétales non-hydrogénées (tournesol, palmiste, beurre de cacao), sucre,
cacao maigre en poudre, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de soja, arôme
naturel de vanille), chocolat noir 9.2% (sucre, pâte de cacao, beurre de cacao,
émulsifiant : lécithine de soja, arôme naturel de vanille), sucre, oeuf entier,
blanc d'oeuf (blanc d'oeuf, stabilisants (gomme guar, gomme xanthane)),
amande en poudre, sucre glace (contient agent anti mottant : fécule de
pomme de terre), crème liquide (crème, stabilisant : carraghénanes), lait
entier, farine de blé (farine de blé, gluten de blé), huile de tournesol, jaune
d'oeuf, extrait de café liquide 0.8% (café, eau, sucre), café soluble 0.6%,
blanc d'oeuf en poudre (blanc d'oeuf, stabilisant :gomme xanthane), sirop de
glucose en poudre.

Désignation produit : Entremets 
Opéra 950g 
Code article : 87355
Lieu de fabrication : France
Poids net : 950g par pièce
Type de produit : Surgelé

COMPOSITION ET CARACTÉRISTIQUES

MAJ CG 20240607

7 couches alternées de biscuits Joconde, imbibés au sirop de café, crème au 
beurre café et ganache chocolat. Glaçage chocolat opéra.
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Photo non contractuelle, après remise en œuvre.
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Energie (kJ / kcal) 1567 / 376

Matières grasses (g) 23

dont acides gras saturés (g) 10

Glucides (g) 36

dont sucres (g) 31

Fibres alimentaires (g) 1.7

Protéines (g) 5.3

Sel (g) 0.06

Sodium (mg) 22.9

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :
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CONSERVATION ET MISE EN ŒUVRE

DLUO 720 jours garantis.

Stockage Conserver à -18°C.
Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Mise en œuvre 

Laisser décongeler en chambre froide + 4°C pendant 5
heures avant de le déguster. Conservation 72h maximum
entre 0°C et 4°C sous réserve de manipulations
conformes aux bonnes pratiques d'hygiène

Contient : lait, œufs, céréales, soja, et fruits à coques.

Ce produit a été fabriqué à partir d'ingrédients sans OGM et selon un
processus de production sans OGM, selon les règlements 1829/2003 et
1830/2003.



CONDITIONNEMENT
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► Conditionnement : carton de 4 pièces Entremets Opéra 950g.

► Palettisation : 70 cartons par palette, 7 couches de 10 cartons, soit 280 
pièces Entremets Opéra 950g par palette.

Dimensions (L x l x h) 
(en cm) 

Poids net
(en kg)

Poids brut
(en kg)

Carton 21.4 x 33.4 x 24.2 - -

Palette 120 x 80 x 184.4 - -

Code EAN article : 3220440162862
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