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PRODUIT: mINI PASTEL DE NATA 35g

(Produit de patisserie de pate feuilletée avec garniture aux ceufs cru surgelé) SETARIg,
POIDS NET DU PRODUIT CRU: 35g (+/-3,15g) : 95 °Y\
DLUO DU PRODUIT: 540jours SGeTaRis

DLUO APRES CUISSON: 24heures a température ambiante

CLIENTS CIBLES : Population générale, a I'exception des céliaques et des allergiques au lait et ceufs.

INGREDIENTS: Eau, farine de BLE, sucre, margarine [graisse végétale raffinée (palme), eau, huile végétale raffinée (colza,
palme), sel, émulsifiant (mono-et diglycérides d’acides gras - E471, esters poly glycériques d’acides gras - E475), acidifiant
(acide citrique - E330), conservateur (acide sorbique - E200), arome, colorant (beta-caroténe — E160ai)], jaune d’CEUF
pasteurisé (5,5%), LAIT maigre en poudre (2,7%), sirop de glucose-fructose, CEUF pasteurisé (1,8%), amidon de mais, sel,
citron, cannelle.

Peut contenir des vestiges de graines de sésame, poisson, soja, moutarde et fruits a coque.

PREPARATION:

Mettre le produit sur le plateau, laissé décongeler environ 10-15 minutes, cuire pendant 8-11 minutes a 250°C.

Quand vous retirez le produit du four, vaporiser a I'eau pour que la capsule supérieure s’affaisse et avoir un produit plus
brillant. Le moule jetable doit étre retire quand le produit est encore chaud.

Consommer aprés préparation. Une fois initié de processus de décongélation, ne pas recongeler.

(Les temps et températures sont seulement indicatifs, ils dépendent des caractéristiques se chaque four).

INFORMATION LOGISTIQUE:

Caractéristiques de la Caractéristiques de la

boite : palette :

UNITES : 120 Colis p/ palette 110

EMBALAGE PRIMAIRE : Moule en aluminium Ne Colis p/ rangé 10

EMBALAGE SECUNDAIRE : Sac PEAD avec soufflet sur le c6té, N2 rangé 11
séparateur avec PP

EMBALAGE TERCIAIRE : Boite en carton Poids brut de la palette (kg): 517
(340mmx235mmx150mm)

POIDS NET (kg): 4,200

POIDS BRUT (kg): 4,490 (+/-0,07Kg)

EAN 13: 5604751560704
ITF 14: 15604751560701

CODIFICATION (LOT):
Voir étiquette. Ex. 1C050224

INSTRUCTION DE STOCKAGE ET TRANSPORT

Produit surgelé.
Conserver le produit a [-182C a- 252C [.
Température de transport : -182C (+/-32C).

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Aspet Produit de boulangerie a forme ronde, avec pate feuilletée et creme.

Arome Creme au lait, ceufs, cannelle et citron.

Go(t Pate feuilletée avec garniture crémeuse au lait, ceufs, cannelle et
citron.
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CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Paramétre Limite Méthode
Microrganismes a 302C <1,0 X 108 ufc/g ISO 4833
Microrganismes a 302C/Lactique <1,0X 10? Calcul
Moisissures <1,0 X 103 ufc/g NF V 08-059
E. coli <1,0X 10 ufc/g ISO 16649
Staphylocoques a coagulase positive <1,0 X 10? ufc/g ISO 6888
Bacillus cereus <1,0 X 10? ufc/g EN ISO 7932
Salmonella spp Non détecté dans 25g PAM 55
Listeria monocytogenes Non détecté dans 25g PAM 17
Listeria monocytogenes <1,0 X 10? ufc/g PAM 17
CONTAMINANTS
Parameétre Limite Méthode
Déoxynivalénol <500 pg/Kg HPLC
Zéaralénone <50 pg/Kg HPLC
Ochratoxine A <2,0 ug/Kg HPLC
Mélamine <2,5 mg/Kg HPLC/MS
Acrylamide <300 pug/Kg Chromatographie liquide

Graisses trans <2g/100g de grasses Chromatographie gazeuse
dans le produit

Dangers Physiques (métalliques) <4mm Détecteur de métaux

DECLARATION NUTRITIONNELLE — VALEURS MOYENNES
Valeurs Tolerance

Parameétre pour 100g de produit g/100g de Méthode
produit

Valeur énergétique 1038k/ Caleul

247kcal Calcul
Matiéres grasses 10,5g 8,4-12,6 Méthode de Soxhlet
dont acides gras saturés 5,4g 4,3-6,5 Chromatographie gazeuse
Glucides 33,6g 26,9-40,3 Calcul
dont sucres 17,9g 14,3-21,5 HPLC
Fibres alimentaires 1,0g Max.3,0 Enzyme-gravimétrique
Protéines 4,2g 2,2-6,2 Combustion
Sel 0,60g 0,22-0,97 Absorption atomique

ORGANISMES GENETIQUEMENT MODIFIES

Les matieres-premieres utilisées dans la fabrication de ce produit ne contiennent ou procédent pas d’Organismes
Génétiquement Modifiés (OGM), en accord avec la réglementation (CE) 1829/2003 et 1830/2003.

CONFORMITE LEGALE

Le produit est formule et produit en conformité avec tous les réquisites légaux applicables, en vigueur au Portugal e dans
I’'Union Européenne.
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MINI PASTEL DE NATA 35g
REF. 86070

156070

PRODUTO DE PASTELARIA DE MASSA FOLHADA COM RECHEIO DE CREME DE OVO, CRU

ULTRACON GELADO/ PRODUIT DE PATISSERIE DE PATE FEUILLET EE AVEC GARNITURE A

LA CREME D'EUF, CRU SURGELE/ DEEP-FROZEN UNBAKED PUFF PASTRY PRODUCT WITH

EGG CREAM/ PRODUCTO DE PASTEL ERIA DE MASA HOJALDRE CON RELLENO DE CREMA DE HUEVO

MINI PASTEL NATA 35g

Ingredientes: Agua, farinha de TRIGO, aclcar, margarina [gerdura vegetal refinada (paima). dgua,

dleo vegetal refinado (colza, palma), sal, emulsionantes (E471, E475), acidificante (E330), consevante
(E200), aromas, corante (E160ai)], gema de OVO pasteurizada (5.5%), LEITE em pd magro (2,7%).
xarope de glicose-frutose, OV pasteurizado (1.8%). amido de milho, sal, limdo, canela.

Pode conter vestigios de sementes de sésamo, peixe, soja, mostarda e frutos de casca rija.
Ingrédients: Eau, farine de BLE, sucre, margarine [graisse végétale raffinée (palme), eau, huile

végétale raffinée (colza, palme), sel. émulsifiants (E471, E475), acidifiant (E330). conservateur (E200),
ardmes, colorant (E160ai)]. jaune d'CEUF pasteurisé (5.5%). LAIT maigre en poudre (2.7%). sirop de
glucose-frutose, (EUF pasteurisé (1,8%). amidon de mafs. sel, citron, cannelle.

Peut contenir des traces de graines de sésame, poissons, soja, moutarde et fruits & coques.
Ingredients: Water, WHEAT flour, sugar, margarine [refined vegetable fat (palm). water, refined

vegetable oil rapseed, palm), sak, emulsifier (E471, EAT5), acid (E330), preservative (E200), flavours,
colour (E160ai)], pasteurized EGG yolk (5,5%), skimmed MILK powder (2,7%), glucose-frutose syrup,
pasteurized EGG (1,8%), corn starch, salt, lemon, cinnamon.

May contain traces of sesame seeds, fish, soybeans, mustard and nuts.

Ingredientes: Agua, harina de TRIGO, aziicar, margarina [grasas vegetales refinados (palma), agua.

aceite vegetal refinado (colza, palma), sal, emulgente (E471, E475), acidulante (E330), conservador {E200),
aromas, colorante (E160ai)]. yema de HUEVO pasteurizada (5.5%). LECHE magro en polvo (2.7%), jarabe
de glucosa-fructosa, HUEVO pasteurizado (1.8%), almiddn de maiz, sal, limén, canela.

Puede contener trazas de granos de sésamo, pescado, soja, mostaza y frutos de cascara.
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Consumir de preferéncia antes de/ A consomm er

de préférence avant le / Best before/ ﬂt.lot.ﬁhlid&wmryearYYYY

Consumir preferentemente antes del:
Lote/Lot/Batch: fit. lot. companyLot

Peso liquido/Poids net/ Net weight/Peso neto:4,200 kg
Quantidade/Quantité/Quantity/Cantidad: 120 UNI.

Declaragao Nutricional (valores médios por 100g)/ Déclaration nutritionnelle {(moyenne pour 100g)/
Nutrition declaration (average per 100g)/ Informatién Nutricional (valores medios por 100g)
Energia/ Valeur énergétique/ Energy value/ Valor energético: 1038kJ/ 247keal;
Lipidos/Matiéres grasses/Fat/Grasas: 10.5g dos quais saturados/dont acides gras saturés/
of which saturates/ de las cuales saturadas 5 4g: Hidratos de carbono/Glucides/Carbohydrate- 33 6g
dos quais aclcares/dont sucres/of which sugars/de los cuales azicares: 17.9g; Fibra/Fibres

alimentaire/Fibre/Fibra aimentaria:1,0g; Proteinas/Protéines/ Protein/Proteinas: 4 2g; Sal'Sel'Salt: 0,60g
MODO DE PREPARAGAO/ MODE DE PREPARATION/ PREPARATION METHOD/METODO DE
PREPARACION:
Descongelar cerca de 10-15 minutos a temperatura ambiente, cozer durante 8-11 minutos a 250°C.
Quando refirar do forno, borrifar com dgua de modo a que a cépsula superior baixe e fique um produto
mais brilhante. Aforma descartavel deve ser retirada com o produto ainda quente. /Décongeler environ 10-15
minutes & la température ambiante, cuire pendant 8-11 minutes a 250°C. La créme doit former une cloque
pendant la cuisson qui doit braler un peu. Lorsque vous retirez le produit du four vaporiser de l'eau froide sur
le dessus, la cloque va se rabaisser et va garder un aspect brillant. Enlever le moule en aluminium jetable mais
attention le produit est encore chaud. / Thaw approximately 10-15 minutes at room temperature, bake the
product for about 8-11 minutes at 250°C. Leaving form a capsule, which must burn a bit When you remave
from oven, sprinkle with water so the capsule download and get a more brilliant The disposable product
form must be remaoved while it is stil hot/ Descongelar 10-15 minutos a temperatura ambients, hornear
durante 8-11 minutos a 250°C. Dar una forma de capsula que debe quemar un poco. Cuando se quita
del horno, espolvorear con agua de modo a obtener un producto més brillante. La forma desechable se
debe tomar con el producto caliente.

Uma vez descongelado, ndo vote a congelar./

Conservar a temperaturas inferiores a -18°C/ A conserver a des températures inférieures a -18°C/
Me jamais recongeler un produit décongelé/
Once thawed, do not refreeze/

Store at temperatures below -18°C/ Conservar a temperaturas inferiores a -18°C_ ‘I‘""l”l ‘l” |” ‘||||
5 604751“560704
Una vez descongelado, no volver a congelar

Fabricado por/Fabriqué parl Made by: — Massas Ci S.A. @”
Travessa do Outeiro dos Cepos, 44 - Montijos - 2425-618 Monte Redondo
PORTUGAL Tel. + 351 244 689 050

CERTIFICADO

CERTIFIED

HALAL INSTITUTE OF PORTUGAL
WWW.HALAL.0RG PT

Halal ID: 1513

PT
BPC 812
CE
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