
Désignation produit : Double 
Moricette 120g
Code article : 83402
Lieu de fabrication : France
Poids net : 120g par pièce
Type de produit : Précuit surgelé

Ingrédients : Farine de BLE, eau, huile de colza, farine de BLE fermentée,
GLUTEN de BLE, levure, sel, farine de BLE malté, sucre, correcteur d'acidité :
hydroxyde de sodium, farine de germes de BLE stabilisé, levure désactivée.
Contient : gluten. Peut contenir des traces de lait, oeuf, soja, graines de
sésame, fruits à coque.
Ce produit a été fabriqué à partir d'ingrédients sans OGM et selon un
processus de production sans OGM. Selon le règlement (CE) 1829/2003 et
1830/2003.

COMPOSITION ET CARACTÉRISTIQUES

MAJ CG 20210601

Pains spéciaux en pâte à bretzel (produit brioché légèrement salé) 
en forme de briochette, cuits surgelés.

1

Energie (kJ / kcal) 1220 / 289

Matières grasses (g) 6.5

dont acides gras saturés (g) 0.52

Glucides (g) 47.5

dont sucres (g) 4.7

Fibres alimentaires (g) 3.4

Protéines (g) 8.5

Sel (g) 1.1

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

83402 ~ DOUBLE 
MORICETTE 120G

Photo non contractuelle, après remise en œuvre.



CONDITIONNEMENT

CONSERVATION ET MISE EN ŒUVRE
DLUO 12 mois garantis.

Stockage Conserver à -18°C.
Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Mise en œuvre 
Sortir le produit du sachet et le laisser décongeler à
température ambiante pendant environ 1 heure. Ne pas
recongeler un produit décongelé.
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► Conditionnement : carton de 70 pièces Double Moricette 120g.

► Palettisation : 24 cartons par palette, 6 couches de 4 cartons, soit 1680
pièces Double Moricettes par palette.

Dimensions (L x l x h) 
(en cm) 

Poids net
(en kg)

Poids brut
(en kg)

Carton 60 x 40 x 28.8 8.40 9.24

Palette 120 x 80 x 187.8 201.6 245.86

Code EAN article : 3581082500802

83402 ~ DOUBLE 
MORICETTE 120G
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