
Bezeichnung : Butter Brioche
410g 
Artikelnr. : 83019
Herstellungsland : Frankreich
Gewicht pro Stück : 410g
Produkte Typ : Backwaren
Fertigprodukt tiefgefroren

Zutaten : MehlWeizen, Butter 20 %, Eier, Zucker, Wasser, Hefe, Salz, Gluten 
vonWeizen, Mehl WeizenMalz, Mehlbehandlungsmittel: E300.

Kann Spuren enthalten von : Soja, Nüssen, Sesam, Sulfiten.

GVO : Nein | Ionisation : Nein

ZUSAMMENSETZUNG

Traditionelles vorgebackenes Brioche aus natürlichen Zutaten.
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MAJ CG 20241206

Energiewert (kJ / kcal) 396 / 1656

Fett (g) 21

davon gesättigte Fettsäuren (g) 13

Kohlenhydrat (g) 43

davon Zucker (g) 11

Eiweiß (g) 8.4

Salz (g) 1.1

Nährwerte (je 100g) :

83019 ~ BUTTER 
BRIOCHE 410g 

Foto (Serviervorschlag).



VERPACKUNG

AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG

Chef Gourmet SA - Grand Rue 38A, 1297 Founex, CH - www.chefgourmet.ch
info@chefgourmet.ch +41 22 990 20 20

 

► Produkt : Butter Brioche 410g, vorgegart tiefgekühlt in Papierform
► Verkaufseinheit : Paket mit 8 Brioches
► Palettierung : 6 Lagen à 8 Pakete, d.h. 48 Kartons (384 Brioches) pro 
Palette

Maße Grösse
(HxBxT) Netto Gewicht Brutto Gewicht

Paket 395 x 293 x 263 3.3kg 3.7kg

Palette 1200 x 800 - -

EAN- Paket : 13511242314700

KONSERVIERUNG Haltbarkeitsdatum : 365 Tage.
Bei 18°C lagern. 

Tiefgekühltes Produkt. Wenn aufgetaut nicht wieder einfrieren.

HANDHABUNG 
WENN 
AUFGETAUT

Nehmen Sie die Brioches heraus und lassen Sie sie 
mindestens 15 Minuten auf einer Fläche auftauen.
Backofen auf 190 °C vorheizen.
Backen Sie im Drehofen bei 150 ° C, 6 bis 8 Minuten 
ohne Dampf (oura geschlossen).
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