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Désignation produit : Cake citron
pavot tranché, 1.35kg

Code article : 82766

Lieu de fabrication : France
Poids net : 1.35kg par piece
Type de produit : cuit, surgelé

Photo non contractuelle, aprés remise en ceuvre.

Un cake moelleux tranché alliant la fraicheur du citron et la douceur des graines de pavot,
parfait pour une pause gourmande pleine de lIégereté (14 tranches).

COMPOSITION ET CARACTERISTIQUES

Ingrédients : Sucre, farine de BLE (GLUTEN), CEUFS, CREME (CREME
pasteurisée, stabilisant : carraghénanes), BEURRE (LAIT), zeste de citron 2%,
ardome naturel, pavot 0,6%, levure chimique (diphosphate disodique, carbonate
acide de sodium, farine de BLE (GLUTEN)), sel.

Contient : gluten, ceuf et lait

Traces éventuelles : céleri, noix et soja

OGM : Non | lonisation : Non

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Energie (kJ / kcal) 1452 / 347
Matieres grasses (g) 14

dont acides gras saturés (g) | 8

Glucides (g) 49

dont sucres (g) 33
Protéines (g) 5,6

Fibres alimentaires (g) -
Sel (g) 0,1
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CONSERVATION ET MISE EN CHJVRE

> A-18°C
- DDM* a date de production : 364 jours
- DDM* garantie : 182 jours
> Aprés décongélation
Conservation et Les produits doivent étre consommés dans les 4 jours s'ils
stockage sont conservés a l'air libre ou dans les 6 jours s'ils sont
conservés dans un emballage fermé.

*Date de Durabilité Minimale

Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Décongélation /

. Décongeler pendant 8 heures entre 0 et 4°C.
Mise en ceuvre

CONDITIONNEMENT

» Unité de vente : 1
» Nombre d'unités par carton : 2 piéces / carton

Dimensions (L x | x h) Poids net Poids brut
(en mm) (en kg) (en kg)
Carton - 2.70 -

Palette - - -

Code EAN article : 3178530427660
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